
 
 

Alle Preise sind in CHF inkl. 7.7% Mwst. 
 

Vorspeisensalate und kalte Gerichte 
Grüne Blattsalate mit Ei und Kernli 
 

14 
 

Gemischter Salat „Dolder“ 15 
  
Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum 15 
  
Tomatensalat mit Büffelmozzarella  20 
  
Gurkensalat mit Dill 14 

 
Wählen Sie zum Salat Ihre Lieblingssauce: 
Französisch-, Italienisch-, Spanisch- oder Roquefortdressing 
 

 

Würziges Rindstatar mit Cognac, Bürli-Toast und Butter 
 

34 

Pouletsalat mit exotischen Früchten, wahlweise mit 
Cocktail- oder Currysauce angemacht 
 

26 

Grosser bunter Salatteller mit Ei 
 

22 

Zürcher Balleronsalat mit Zwiebelringen an  
Dijonsenfdressing oder Tomatenvinaigrette 
 

24 

Thonsalat mit Kapern, Oliven und Zwiebeln 
 

18 

Servelatsalat mit höhlengereiftem Emmentaler 
 

18 

 

 

 



 
 

Alle Preise sind in CHF inkl. 7.7% Mwst. 
 

Pastagerichte 
Hausgemachte Kalbfleischravioli «Ossobucco» mit 
Cherrytomaten und Salbei 
 

33 
 

Tagliatelle mit saisonalen Pilzen an Cognac-
Thymiansauce 
 

30 
 

Spaghetti alla bolognese 
 

20 
 

Spaghetti Napoli mit Basilikum 
 

19 

Spaghetti Carbonara 
 

20 
 

Spaghetti „Sascha“ mit Salsiz, Zucchetti, Peperoncini, 
Knoblauch und Tomatensauce 

22 

 

Chuttläeggä 
…nach Tessiner Art mit Parmesan gratiniert 
 

28 
 

…à la „Sascha“ mit Morcheln in Calvados geschmort 
 

32 

Dazu servieren wir Ihnen Salzkartoffeln  
 

Röschtispezialitäten 
Röschti mit Speck und Gruyère 
 

22 
 

Walliser-Röschti mit Raclettekäse, Tomaten und 
Spiegelei 
 

22 
 

 



 
 

Alle Preise sind in CHF inkl. 7.7% Mwst. 
 

Dolder Golfclub Tradition 
 

Kalb 
Kalbskotelett 280g 43 
Kalbskotelett 400g (nur auf Vorbestellung) 58 
Paillard 180g 36 
Wienerschnitzel 36 
Cordon-Bleu mit Buureschinke und Taleggiokäse 43 
Geschnetzeltes „Zürcher-Art“ 38 
Geschnetzeltes in Butter sautiert 38 

 

Rind 
AUS-Rindsfilet 200g 48 
Wahlweise mit Kräuterbutter, Knoblauch-Chiliöl oder Kalbsjus  
Für den grossen Hunger schneidet Sascha gerne auch grössere 
Cuts. 

 

 

Beilagen 
Marktfrisches Gemüse, hausgemachte Tagliatelle, 
knusprige Butterrösti, Salzkartoffeln, Pommes frites oder 
Basmatireis 

7.50 

 

…vom Wasser 
Zanderchnusperli mit Tartarsauce, Salat oder 
Salzkartoffeln 

32 

Gamberoni al forno mit Knoblauch, Peperoncini und 
frischen Kräutern 

30 

 



 
 

Alle Preise sind in CHF inkl. 7.7% Mwst. 
 

Zvieri 
Golferplättli mit Parmarohschinken, Mostbröckli,  
Salsiz und Käse 
Pro Person 
 

22 

Servelat mit Essiggurken und Tomatenschnitze 
 

6 

Stadtzürcher Kalbsbratwurst 
 

15 

Sandwich mit Schinken 
 

8 

Sandwich mit Emmentaler 
 

8 

Sandwich mit Salsiz 
 

8 

Sandwich mit Parmarohschinken 
 

12 

Sandwich mit Mostbröckli 
 

12 

Sandwich mit Thon 
 
 

12 

Fleischlos 
 

 

Rassiges Kichererbsencurry mit Minzjoghurt und 
Basmatireis 
 

28 

Polentaschnitten mit Ratatouille, Basilikum und 
Mozzarella gratiniert 

26 

 

 



 
 

Alle Preise sind in CHF inkl. 7.7% Mwst. 
 

Das süsse Finale 
Hausgemachter Schokoladenkuchen mit Crème Gruyère 
 

9 

Fruchtwähe nach „Ricardos“ Rezept 
 

8 

Dolder Golf Eiskaffee mit Sahne 
 

16.50 

Cassata-Eistorte mit Amarenakirschen und Sahnehaube 
 

16.50 

Bio-Ice Cream: Vanille, Mocca, Sauerrahm 
Haselnuss Piemont, Chocolate Maracaibo, 
Green Tea mit Toffee 
 

 

Bio-Sorbet : Zitronen-Limetten, Himbeer, Mango 
je Kugel 
 
 

4.50 

Affogato 
 
 

9 

Ein Blick in unser Digestifangebot? 
 
 

 

Auswahl an gereiften Käsen 
 

 

Wir informieren Sie gerne über unser Angebot! 
pro Portion 
 

15 

…dazu ein Glas (0.5dl) Vin Liquoreux «Cépages nobles» 
von Adrian Mathier 
 

8.50 

 

 


